
Beer
1.エビスビール Yebisu Beer ……………………………… ¥650
2.ギネスビール Guinnes Beer …………………………… ¥700
3. コロナビール Corona Beer ……………………………… ¥700

Shochu
4.壱岐 （長崎・麦） Ikino (Nagasaki, Barley) ……………… ¥600
5. 和ら麦（福岡・麦） Waramugi (Fukuoka, Barley) …… ¥700
6.鳥飼（熊本・米） Torikai （Kumamoto, Rice) ………… ¥900
7.残波（沖縄・泡盛） Zanpa (Okinawa, Awamori)……… ¥800
8.西荻荘（大分・芋） Nishiogisou ……………………… ¥800
 

Plum Wine
9.上等梅酒 Premium Plum Wine ………………………… ¥700
10.しそ梅酒 Perilla Plum Wine …………………………… ¥700

Fruit Liquor
11.ゆず酒 Citrus Liquor …………………………………… ¥600
12.ラ・トマト トマト酒 
La Tomato, Tomato Liquor………………………………… ¥600

Cocktail
13.ジントニック Gin Tonic ……………………………… ¥800
14.シャンディ ガフ Shandygaff ………………………… ¥800
15.モスコミュール Moscow Mule ……………………… ¥800
16.レッド アイ Red Eye …………………………………… ¥800
17.カンパリ オレンジ Campari Orange ………………… ¥800
18.カンパリ グレープフルーツ Campari Grape fruit    …… ¥800
19.カンパリ ソーダ Campari Soda ……………………… ¥800
20.カシス グレープフルーツ Cassis Grape fruit ………… ¥800
21.カシス オレンジ Cassis Orange ……………………… ¥800
22.カシス ウーロン Cassis Oolong ……………………… ¥800
23.ディタ オレンジ Dita Orange ………………………… ¥800
24.ディタ グレープフルーツ Dita Grape fruit…………… ¥800
 

Before dinner Liquor
25.カンパリ Campari ……………………………………… ¥800
26.アマレット・ディ・サローノ 
Amaretto Di Saronno ……………………………………… ¥800
27.コアントロー Cointreau ……………………………… ¥800
28.シャルトリューズ・ヴェール 
Chartreuse Verte    ……………………………………… ¥1200
29.レモンチェッロ Limoncello ………………………… ¥1000
30.ボンベイ・サファイア Bombay Sapphire …………… ¥800
31.タンカレー Tanqueray ………………………………… ¥800
32.ビアンカ・ダルバ・グラッバ・ディ・バローロ 
Bianca Dalba Grappa di Barolo ………………………… ¥1000

Whiskey
33.I・Wハーパー  IW Harper ……………………………… ¥800
34.シーバスリーガル 12年 
Chivas Regal, 12 years old ………………………………… ¥800
35.山崎 12年 Yamazaki, 12 years old ………………… ¥1200

Soft Drink
36.オレンジジュース Orange Juice ……………………… ¥500
37.グレープフルーツジュース Grape fruit Juice ……… ¥500
38.トマトジュース Tomato Juice ………………………… ¥500
39.コカコーラ Coca Cola ………………………………… ¥500
40.ジンジャーエール Ginger Ale ………………………… ¥500
41.ペリエ Perrier …………………………………………… ¥500
42.ホットコーヒー Hot Coffee …………………………… ¥500
43.ホットティー Hot Tea ………………………………… ¥500
44.ウーロン茶 Oolong Tea (Iced/Hot)    ………………… ¥500
 

Food menu
45.葉物のサラダ 西荻荘特製ドレッシング 
 Leafy Salad, Nishiogi Special Dressing…………………… ¥870
46.温野菜のサラダ バーニャカウダーソース 
Steamed Vegetables Salad, Bagna càuda Sauce……… ¥1300
47.ルッコラと生ハムのサラダ レモンドレッシング 
Arugula and Prosciutto Salad, Lemon Dressing ………… ¥980
48.トマトとアボカド モッツァレラチーズのサラダ 
Tomato and Avocado, Mozzarella Cheese Salad………… ¥950
49.古白鶏のレーバーペーストと Bオリーブ・ケッパー・SDT
のペーストと本日のペースト・３点盛り（バゲット添え） 
Kohaku Chicken Liver Paste, B Olive Caper SDT Paste and 
todays Special Paste with Baguettes ………………… ¥1800
50.カポナータ（野菜のトマト煮）温泉タマゴのせ
Caponata (Vegetables and tomato Stew)topped with a 
Soft-boiled Egg …………………………………………… ¥880
51.トリッパ（牛の胃袋）の香味野菜とトマトの煮込み 
Trippa (Beef Offals) with Stewed Tomato and Potherb…… ¥980
52.鮮魚の刺身仕立てカルパッチョ・マスタード風味 
Carpaccio of Fresh Fish, with a Mustard flavor ……… ¥1100
53.グリーンアスパラと卵のオーブン焼き・白トリュフオイル  
Oven-grilled Green Asparagus and Egg , with White Truffle 
Oil …………………………………………………………… ¥860
54.変り種ソーセージの盛り合わせ 
Assorted unique Sausages ………………………………… ¥920
55.はまぐりの白ワイン蒸し 
Clam steamed with White Wine ………………………… ¥950
56.芝エビの素揚げ・ピリ辛トマトソース和え 
Deep-fried Prawn with Spicy Tomato Sauce …………… ¥920

 

Main Dish
57.グリル野菜と総州古白鶏のロースト バジリコソース
Grilled Vegetables and Soushu Kohaku Chicken Roast with a 
Basilico Sauce …………………………………………… ¥1300
58.鮮魚のフィレソテー 洋風酒蒸し 
Western Style Fresh Fish Fillet Sautee, Steamed with 
Alcohol …………………………………………………… ¥1800
59.総州古白鶏のロースト・ポルチーニクリームソース 
Soushu Kohaku Chicken Roast・with a Porcino Cream 
Sauce ……………………………………………………… ¥1700
60.仔牛のスネ肉 香味野菜と赤ワインの煮込みパルメザンリゾ
ット添え
Risotto with Veal Shank Meat and potherb Stewed in Red 
Wine with a Parmesan cheese Risotto ………………… ¥2300
61.総州古白鶏、りんご、ゴルゴンゾーラのロースト 
ミルフィーユ仕立てはちみつがけ
Mille-feuille of Soushu Kohaku Chicken, Apple and Gorgonzola 
Cheese Roast with Honey ……………………………… ¥1600
62.ズッパデペッシュ（魚介類のトマトスープ仕立て バケット添え） 
Zuppa Depeche (Seafood tomato Soup with 
Baguettes)………………………………………………… ¥2600

Pasta
63.本日のパスタ（数量限定）
Today's Pasta, Limited…………………………………… ¥1600
64.はまぐりの海苔クリームソース フジッリ 
Clam and Seaweed Cream Sauce, Fusilli ……………… ¥1200
65.海老とフレッシュトマトのバジリコソース リングイネ 
Shrimp and Fresh tomato with Basilico, Linguine …… ¥1200
66.フレッシュトマトのピリ辛トマトソース ペンネ 
Fresh Tomato and Spicy Tomato Sauce, Penne ………… ¥900
67.渡り蟹と小海老のライトトマトソース リングイネ 
A blue Crab and Shrimp light tomato Sauce, Linguine ¥1600
68.アンチョビ・Bオリーブ ケッパーのトマトソース ファル
ファーレ 
Anchovy, B Olive Caper Tomato Sauce, Spaghetti …… ¥1200
69.大正海老とマッシュルームのマスタードクリームソース　
スパゲティ
Prawn, Mushrooms and Mustard Cream Sauce, 
Spaghetti ………………………………………………… ¥1200

70.ゴルゴンゾーラとパルメザンチーズのクリームソース・
リガトニー
Gorgonzola and Parmesan Cheese and Cream Cheese, 
Rigatoni …………………………………………………… ¥1500
71.パルメザンチーズとバターのソース , リガトーニ
Parmesan Cheese and Butter Sauce, Rigatoni………… ¥1300
72.トマトとフレッシュモッツァレラのガーリック風味 スパゲティ
Tomato and Fresh Mozzarella with a Garlic flavor, 
Spaghetti ………………………………………………… ¥1200 
73.いろいろキノコのリゾット  
Variety of Mushroom Risotto …………………………… ¥1200
74.はまぐりと魚介のリゾット 
Clam and Seafood Risotto ……………………………… ¥1400
75.スカンピのグリル　カレー風味リゾット 
Grilled Scampi, Curry flavored Risotto ………………… ¥1800

Finger Food
76.クリームチーズとクラッカー・イクラの醤油漬けのせ　                 
（３ヶ）
Cream Cheese and Cracker, with Salmon Roe in Soy Sauce 
(3pcs) ………………………………………………………… ¥900
77.ミックスナッツMixed Nuts…………………………… ¥600
78.野菜のピクルス Vegetable Pickles …………………… ¥800
79.チーズの盛り合わせ Assorted Cheese …………… ¥1600

 荘

TEL       03-3247-1244
3-15-1   Nishiogi-Minami, Suginami-ku
Open   18:00~24:00(LO23:00)
Closed Monday  & 3rd Tuesday of the month

 So
Drink menu

西荻

Nishiogi

毎週木曜日のみ、愛犬を連れてのお食事が可能になります。 
しつけがしっかりできた清潔な中型犬以下のわんちゃん。 
以下のマナーをお守りいただきますようお願いします。 

You will be able to bring your dog and have a meal on EveryThursday.
Your well mannered and tidy dog.

(Small-Medium breed dog).Please follow these rules.

①わんちゃんのおトイレは、入店前にお済ませください。
Make your dog have a litter before coming in

②店内では安全のためリードの着用をお願いします。 
Keep your dog on a leash

③マーキングをするワンちゃんには、
マナーベルトの着用をお勧めします。

We recommend you to put a manner belt on your dog
if your dog does a marking

④ソファーやイスにわんちゃんを座らせる際には
マットをご持参ください。

Bring an own mattress if you make your dog
sit on the couch/chair

⑤テーブルにはワンちゃんの足を乗せないようお願いします。
Do not let your dog put its legs on the table
⑥店内でのブラッシングはご遠慮ください。 

Do not Brush your dog inside
⑦長い時間吠え止まらないワンちゃん、他のお客様の迷惑になる場合

退店していただく場合がございます。  
If your dog disturb other customers

by barking too long, We may ask you to leave
⑧ワンちゃんからは目を離さないようお願いします。 

Keep your eyes on your dog
⑨ヒート中のわんちゃんのご入店はご遠慮ください。

Dogs in heat are not allowed
その他、お客様に気持ち良くお過ごしいただくためにも

マナーを守ってご利用ください。  
尚、衛星管理の為愛犬１頭につき 1300 円頂きます。 
Please have good manners for other customers.

Also we charge 1300yen per a dog for a sanitary reason.

Notification
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<Ingredients/Taste>

<Notice>
Some of restaurants accept CASH ONLY
The price including or excluding TAX is depending on the restaurant
Some of restaurants require COVER CHARGE
Some of restaurants require to order at least ONE DRINK

EXPERIENCE
SUGINAMI TOKYO

協力：

Egg

Chicken Pork

Beef Fish

Seafood Vegetables

Dairy Products

Flour

Spicy


